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Optimization of drying the semi-dried lamb meat product (jerky)
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TOM TAT

May sdy khay theo nguyén tic déi luu la dung tic nhan siy lam &m
trong san pham bay hoi va thoat ra ngoai. Mdi san phdm thuc pham
c6 thanh phan nguyén vat lidu, ciu tric,... khac nhau nén phai c6 ché
do sday phit hop. Ngoai ra, sorbitol, glycerin va mudi an 13 nhitng thanh
phan ngoai tinh chit tao vi, con c6 kha ning git am cho sdn pham. B
sung sorbitol, glycerin va mudi &n trong cic sin pham sdy cé vai tro
quan trong trong viéc ha hoat do nuéc (aw) ciia sadn pham, rit ngin
dugc thai gian sdy. Muc tiéu clia nghién citu nay 14 nhim xac dinh thong
s6 ky thuat tdi vu ctia qué trinh siy cho qui trinh sin xuit san phim
thit citu sdy déo (jerky). Két qua nghién cttu da xac dinh duge ché do
sdy t6i uu & nhigt do 56°C trong 210 phiit véi tdc do gio 1a 0,24 m/giay.
Ty lé téi uu ciia sorbitol, glycerin, mudi #n trong sin pham la 4,37%

Thuc pham say déo
*Tac gia lién hé

Nguyén Anh Trinh
Email: natrinh@hcmuaf.edu.vn

1. bat Van Dé

Say 1a mot trong nhitng phuong phap ding dé
béo quan thyc pham, dugce thuc hien tir lau dsi,
13 phuong phap ding nhiét lam gidam do am cta
sdn phadm dén mot mic do an toan cho viéc luu
trit va van chuyén, lam bét hoat cac hoat dong
cta vi sinh vat (Law & ctv., 2014). Say doi luu
13 phuong phap diung ludng khong khi siy véi
nhiéet do, do am va toéc do gi6 phit hop, sé lam am
trong san pham bay hoi va thoat ra ngoai, 1a qua
trinh khuéch tan do chénh léch 4&m & bé mit va
bén trong vat lieu hay do chénh léch 4p suét hoi
rieng phan & bé mit vat lieu v mai trudng xung
quanh (Nindo & Tang, 2007). Téc do gi6 1a nhan
t6 Anh hudng 16n dén qua trinh lam kho. Téc do
chuyén dong ctia khong khi qui 16n sé kho giit
duge nhiét lugng trén nguyén liéu siy, con téc do
chuyén dong ciia khong khi qua nhé sé lam cham
qué trinh lam kho ctia nguyén lieu din dén hu
héng san pham (Aranda & ctv., 2010).

M&i sadn pham thyc pham cé thanh phan
nguyén vat lisu, cu tric, ... khac nhau nén phai

sorbitol, 1,93% glycerin v 3,4% mubi an, sin pham c6 aw 1a 0,67.

c6 ché do sdy phu hgp. Sorbitol, glycerin va mudi
an la nhitng thanh phan ngoai vai tro tao vi con
c6 kha ning gitt &m cho san pham, nhd vao kha
nang lien két véi nudc va tit dé6 c6 anh hudng
dén hoat do nuée (aw) (Nguyen & Tran, 2016),
sy hién dién ctia NaCl anh huéng dén két cau,
kha ning giit nudc, diém dang dién va chitc nang
protein (Gallart-Jornet & ctv., 2007).

Viéc b6 sung sorbitol, glycerin va mudi &n trong
céc san pham siy cé vai trd quan trong trong viéc
riat ngdn dugc thoi gian sy nhd vao kha nang
lam bién tinh protein, tao ciu tric chat ché hon
va lam gidm lugng nudce ty do trong san pham.
Tuy nhién, viéc sit dung sorbitol, glycerin v mudi
an trong thuc pham cé gia tri giéi han, viec bd
sung & nong do qua cao thuong lam thay déi vi,
anh hudng dén gia tri cdm quan ctia san pham,
(Nguyen & Tran, 2016). Két hop cac thanh phan
chat tan khac nhau nhim ha gia tri aw cia san
pham dén miic mong mudn can duge quan tam.
Miic do gidm aw clia san pham con phu thudc vao
didc tinh tan, kha nang lien két t6i da clia chat
tan va nudc trong thiyc pham, chinh vi thé, déi
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v6i timg loai san pham, viéc khéo sat nhim tim
ra ham lugng bd sung phit hop nhdm ha hoat do
nudc clia san pham dén muic mong mudn hay gia
tri thip nhat can phai duge khio sat.

2. Vat Liéu va Phuong Phap Nghién Ciu

Nguyén ligu thit ctru dude cung cap béi cd sd
san xuat thit dé citu Trieu Tin - qudc 16 1A,
ngad 3 Phudc Khanh, Ninh Phuéc, Ninh Thuan.
Chiing téi tién hanh thi nghiém va xac dinh dugc
ti 1& nguyén vat liéu, thanh phan gia vi cho san
pham thit ciru sdy déo theo qui trinh ché bién du
kién. Két qua nay dudc gitt ¢6 dinh cho tat ca cac
nghiém thitc clia thi nghiém t6i vu héa qué trinh
say.

Chiing toi st dung may sy khay c6 cac khay
sdy dugc dit vao gia c6 dinh bén trong budng say,
déng kin budng siy va dua ludng khong khi siy
vao dé tiép xic v6i san pham sdy. Dong khong
khi sy song song véi mit phing ciia cac khay
sy (ngang khay). Sau mot thdi gian sdy, do am
ciia san pham duge gidm dén do am yéu cau thi
dimg hoat dong, md ctita budng va lay tat ca cac
khay vé6i sén pham siy ra ngoai.
2.1. Thi nghiém téi uu héa ché d6 siy san
pham thit citu siy déo

2.1.1. Thi nghiém xac dinh pham vi giéi han caa
nhiét do siy va thdi gian siy

Tién hanh siy san pham & 3 nhiet do 50°C,
55°C va 60°C (Flath & Diana, 1985). Sau mdi 30
phiit siy, phan tich &m do va danh gia cam quan
san pham dé so bo x4c dinh nhiét do va thoi gian
say thich hgp cho san pham thit citu sy déo. Két
qua ghi nhan 1a gia tri trung binh cta 3 lan lip
lai.

2.1.2. Xac dinh pham vi giéi han citia téc d6 gié
khi siy

Tham khéo tai lieu (Aranda & ctv., 2010),
ching to6i xac dinh pham vi giéi han ctia tdc do
gi6 dé sdy san pham thit citu sdy déo.

2.1.3. Thi nghiém xac dinh ché d6 siy téi wu tbi
uu

Chiing t6i da thyc hién bd tri thi nghiém theo
phuong phap bé mat dap ting (Responese Surface
Design), Box- Behnken (BDD) véi 3 yéu t6 khao
sat 13 nhiet do sy x;, tdc do gié x va thoi gian

sdy x3. Trén co sd xac dinh x;, X9, x3 xay dung
phuong trinh héi quy thuc nghiem dé mo ta su
phu thuoc ciia 3 yéu t6 khao sat lén cac chi tieu
theo doi. Tu d6 chon ra cac mtc thich hgp cta
cic yéu té khdo sét cho qui trinh sdy. Phuong
trinh bac 2 ¢6 dang: Y = ag + a;x; + asxs +
aszXs + b1X1X2 + b2X1X3 + b3X2X3 + Cle + C2X§
+ c3x3 v6i y l1a do am san pham (%).

2.2. Thi nghiém t&i uwu héa ty 1é sorbitol, glyc-
erin, mubi an

2.2.1. Thi nghiém xac dinh pham vi gidi han ty lé
sorbitol

Tién hanh ché bién san pham thit citu sdy déo
v6i ty 18 sorbitol khac nhau (0%, 3%, 4%, 5%)
(Nguyen & Tran, 2016). Sau mdi 30 phut siy,
phan tich 4m do va danh gi4 cAm quan sin pham
dé so bo xac dinh gidi han ctia ty 1é sorbitol thich
hop cho san pham thit citu siy déo.

2.2.2. Xac dinh pham vi gidi han cuaa ty 1é glycerin

Tién hanh ché bién san pham thit citu sdy déo
véi ty 1@ glycerin khac nhau (0%, 1%, 2%, 3%)
(Nguyen & Tran, 2016). Sau mdi 30 phut siy,
phan tich 4m do va danh gid cAm quan sin pham
dé so bo xac dinh gidi han ctia ty 16 glycerin thich
hop cho san pham thit citu siy déo.

2.2.3. Xac dinh pham vi gidi han ciia ty 1& mudi &n

Chiing t6i tién hanh thi nghiém xac dinh thanh
phan gia vi cho san pham thit citu siy déo theo
qui trinh ché bién du kién dé xac dinh giéi han
clia ty 1é mudi an thich hop cho san pham thit
ciru say déo.

2.2.4. Thi nghiém ti wu héa ty 1é sorbitol, glyc-
erin, mubdi an

Chting t6i da thic hién bd tri thi nghiém theo
phuong phap bé mat dap ting (Responese Surface
Design), Box- Behnken (BDD) véi 3 yéu t6 khao
sat la ty lé sorbitol x1, ty lé glycerin x5 va ty 1é
mudi #n x3. Trén co s6 xac dinh xq, X2, X3 X8y
dung phuong trinh hdi quy thuc nghiem dé mo
t4 sut phu thudc cia 3 yéu td khao sat lén cac
chi tiéu theo doi. Tw d6 chon ra cac muc thich
hop clia cac yéu t6 khdo sat cho qua trinh siy.
Phuong trinh bac 2 ¢6 dang: Y = ag + a;x; +
ag2Xo + asX3 + b1X1X2 + b2X1X3 + b3X2X3 + Clx%
+ cox3 + c3x3 v6i y 1A do am san pham (%).
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3. Két qua va Thao luan

Theo két qua ciia thi nghiém, chiing t6i c6 dude
thanh phan va ty 1é clia nguyeén vat liu, gia vi,
phu gia cho san pham thit citu siy déo dugc gitt ¢
dinh cho tt c cac nghiém thic ctia thi nghiem
t6i wtu héa qua trinh sdy 1a thit cttu, md heo, bot
hwong liéu, tinh bot, gia vi,...

3.1. Thi nghiém téi wu héa ché d6 sy san
pham thit ciru siy déo

3.1.1. Thi nghiém xac dinh pham vi giéi han cta
nhiét d6 siy va thoi gian siy

Bién thién am do ciia san pham thit ciru sdy
déo theo thdi gian siy ting véi nhiét do siy khac
nhau duge thé hién ¢ Hinh 1.

30 &0 90 120 150 180 210 40 70 300

Thoi gian (phit)

Hinh 1. Anh hudng clia nhiet do, thdi gian siy dén
thay ddi &m do ciia san pham.

Két qua nghién cttu cho thiy & ciing téc do
gi6 thi nhiét do siy cang cao thi thoi gian siy
cang ngin, diéu nay ciing dugc két luan trong cac
nghién ctu cua cic tac gid Prachayawarakorn &
ctv. (2002); Djendoubi & ctv. (2009). Qua trinh
sy lam do am ctia sin pham gidm do nudc trong
nguyen lieu di chuyén tit trong ra ngoai, & nhiet
do6 cang cao nudc trong nguyén liéu thoat ra cang
nhanh (Ortiz & ctv., 2013). Nhiet do say gay bién
tinh cac protein da dugc nghién ciu tit 40 dén
80°C (Ofstad & ctv., 1996), trong khoang nhiét
do sy nay, san pham bi gidm do am, tit d6 gay
ra bién tinh ciia protein sgi cd va sy méit nudc
trong san pham.

Két qua khao sat cho thiy trong thsi gian siy
tit 180 dén 240 phit tng véi pham vi nhiét do
50°C dén 60°C, 4&m do clia san pham dao dong
trong khoang 20% va két qua danh gia cAm quan
san pham ciru siy déo cho thay nhitng mau trong
pham vi sdy 180 dén 240 phiit cho sin pham dugc

nhiéu ngudi va thich, c6 ciu tric mém déo, mau
dep.

Theo két qua trén, ching t6i chon pham vi gi6i
han nhiét do say tit 50°C dén 60°C va thoi gian
say tir 180 phit dén 240 phit dé thiyc hién thi
nghiém t6i wu hoa.

3.1.2. Xac dinh pham vi giéi han ciia téc d6 gié
khi siy

Qua mot s6 thi nghiém nghién citu ciia chiing
t6i lién quan dén téc do gi6 khi siy trén nguyén
licu thit heo, thit bo v& thiy san, két hgp tham
khéo tai lieu (Aranda & ctv., 2010), chung toi
chon téc do gi6 dé say san pham thit ciru sdy déo
1& 0,21 m/giay, 0,24 m/giay va 0,27 m/giay.

3.1.3. Thi nghiém xac dinh ché dé say téi uu

Tt cac thi nghiém xéc dinh pham vi &nh hudng
clia cac yéu t6 thi nghiem, gia tri ma héa va ma
tran cta thi nghiem t6i wu ché do sdy dugc thé
hién trong Bang 1 va 2.

Bang 1. Gia tri ma héa cic thong s6 thi nghiem
t6i wu qua trinh siy

2 Gia tri ma hé
Bién doc lap ia tri ma hoa

-1 0 1
x1: Nhigt do say (°C) 50 55 60
xo: Toc do gi6 (m/giay) 0,21 0,24 0,27
x3: Thoi gian sdy (phat) 180 210 240

Két qua thu dugc tir 15 thi nghiem da duge xi
1y bing phan mém théng ke JMP, tit d6 xac dinh
dudge mdi tuong quan gitta cac yéu té6 nhiét do
sdy, tbc do gi6, thoi gian sdy véi do am clia san
pham, dong thoi xay dung duge phuong trinh hoi
quy v dy doan céc thong sb clia cac yéu t6 cho
do Am t6i wu. Sy tuong quan gita do Am mo6 hinh
va do am thuc té dugc thé hién trong Hinh 2.

Gia tri R? ctia mo hinh 14 0,95; cho thay do
am thuc té va do &m mo hinh c¢6 sy tuong quan
v6i nhau. Chiing toi két luan 13 phuong trinh hoi
quy ¢6 mic do tuong thich kha cao, ¢ do tin cay
95%. Qua x1t 1y théng ké, cho thiy tac dong cia
nhiét do, thoi gian c6 anh huéng quan trong dén
do am ciia sdn pham c6 va ¢6 ¥ nghia thong ke (P
< 0,05). Sau khi loai bé nhitng yéu t6 khong c6
anh hudéng quan trong, ching t6i c6 dugec phuong
trinh hdi quy: y = 16,663 - 0,87x; - 0,6675x1x3.
Trong d6 y 14 do am ctia san pham (%), x; (nhiét
do sdy) va x3 (thdi gian sdy).
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Bang 2. Ma tran ciia thi nghiém t6i wu qua trinh siy

TT Ma tran Nhigt do say (YC) Toc do gi6 (m/giay) Thoi gian say (phit) Do am (%)
1 0- - 55 0,21 180 16,28
2 04- 55 0,21 240 16,81
3 0-+ 55 0,27 180 16,46
1 0 60 0,24 240 15,15
5 -0- 50 0,21 210 17,95
6  --0 50 0,24 180 16,45
7 0 55 0,24 210 16,47
8 +-0 60 0,24 180 16,41
9 40 60 0,21 210 15,54
10 40 50 0,24 240 17,86
11 -0+ 50 0,27 210 17,69
12 0 55 0,24 210 16,55
13 +0+ 60 0,27 210 15,89
14 0+t 55 0,27 240 16,49
15 0 55 0,24 210 16,97
Actnal by Predicted Plot AUILE G| Facter currant %
18 = ® O mam 55005122
17 5m 8 g nagan m-:%si
— 17 Ragpones Contowr CumentY  |gLmit  HILImt
2 16,51 PR LLLE — —— % E5mu ,
= : PR s T =
16
15,5 pett .'I',I
15— . . : . &
15 155 16 16,5 17 17.5 18 18,5 33 1
¥ Predicted P=0,0093 i L~
RSqQ=0.95 RMSE=0, 2961 5 _ 1
e 1
Hinh 2. Biéu do thé hién sy tuong quan gitta do 4m ]
mo hinh va do Am thuc té. 1 ]
504 \'!‘I
Mo hinh xac dinh duge cho thiy do am cta -
san pham nghich bién véi nhiét do say, véi tuong A wis :i:;x A P

tac gifta nhiét do sdy va thoi gian siy, diéu nay
dugc giai thich khi sy cang lau sé lam tc ché sy
kho ctia san pham do hinh thanh ctia mot 16p vo
protein trén bé mit gay ra sy kho ciing bé miit
dan dén cang siy & nhiét do cao va thoi gian sy
lau sé lam nudc trong san pham thoat ra cham
hon ban dau (Jittinandana & ctv., 2002).

Dy doan gia tri t6i wu ciia cac yéu t6 thi
nghiém: Sy tuong tac clia cac yéu t6 khao sét clia
ché do sy dugc biéu dién qua dudng dong mic
duge thé hien ¢ Hinh 3. Ching t6i chon dudc cac
thong sb sdy téi vu: nhiét do say 56°C, tdc do gié
0,24 m/giay va thai gian sdy 209 phit thi do am
clia san pham 13 16,5%.

Kiém chiing gia tri t6i wu tit mo hinh thyc
nghiém: T cac thong s6 t6i wu clia ché do say

Hinh 3. Dudng dong mic biéu dién tuong quan gitta
do 4m va ché do say.

san pham thit ciru siy déo dugc xac dinh bing
phuong trinh ctia mé hinh bé mit dap tng, ching
toi tién hanh thic nghiem dé kiém chiing lai céc
thong s6 t6i wu, chitng minh tinh xac thyc cla
mo hinh. Chung to6i thuc nghiém trén céc thong
s6 t6i wu véi 3 lan lap lai, 14y gia tri trung binh,
két qua dudce trinh bay & Bang 3 va 4.

Két qua cho thdy do am san pham thit citu
sdy déo c6 sy khac biét gitta mo6 hinh va thuc
té 1& 1,19% nho hon 5%, nén md hinh c6 gia tri
thuc tién va c6 thé ap dung vao thic té sin xuat.
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Bang 3. Két qua kiém ching gia tri do am thuc
nghiém clia qua trinh siy thit citu

Tham s6 théng ké Do am san pham thue

té (%)

1 16,49

2 16,17

3 16,25

Do am trung binh 16,30
SD 0,17

Bang 4. Kiém ching gia tri t&i wu tit moé hinh
bang thiuc nghiém

Lo ~ Dbieu kién
Tham so0 thong ké Mo hinh  Thuc
Do am san pham (%) 16,50 16,30
Do lech chuan (SD) 0 0,17

Chiing t6i chon ché do siy ap dung vio san xuit
1: nhiét do say 56°C, thoi gian say 210 phiit, toc
do gi6 0,24 m/giay.

3.2. Thi nghiém t6i wu héa ty 1é sorbitol, glyc-
erin, mubi an

3.2.1. Thi nghiém xac dinh pham vi gidi han ty lé
sorbitol

Bién thién am do ciia san pham thit ciru sdy
déo theo thai gian siy ting vdi ty 1é sorbitol khac
nhau duge thé hien & Hinh 4.

Két qua danh gia cAm quan san pham ing v6i
mbi 30 phit sdy cho thiy da s6 miu trong pham
vi ty 1& sorbitol 4% cho san pham duge nhiéu
ngudi wa thich, c6 cau tric mém déo.

Theo két qua trén, ching t6i chon pham vi gi6i
han ty 1é sorbitol tit 3,5% dén 4,5% dé thuc hién
thi nghiém t6i wu hoa.

3.2.2. Xac dinh pham vi gidi han cuaa ty 1é glycerin

Bién thién am do clia sdn pham thit citu say
déo theo thoi gian siy tng véi ty 1& glycerin khac
nhau duge thé hién & Hinh 5.

Két qua danh gia cdm quan san pham ing v6i
mbi 30 phiit sdy cho thiy da s6 miu trong pham
vi ty 1& glycerin 2% cho sin pham dugc nhicu
ngudi wa thich, ¢6 cau tric mém déo.

Theo két qua trén, ching to6i chon pham vi gisi
han ty 1¢ glycerin tit 1,5% dén 2,5% dé thuc hien
thi nghiém t6i wu héa.

3.2.3. Xac dinh pham vi gii han ctia ty 1& mubdi &n

Ching t6i da tién hanh thi nghiém x4c dinh
thanh phan gia vi cho san pham thit ciru sdy déo
theo qui trinh ché bién du kién va s bo xac dinh
gidi han ctia ty 16 mudi &n thich hgp cho san pham
thit ctru say déo 1a 3,2% dén 3,6%.

3.2.4. Thi nghiém t6i uu héa ty 1é sorbitol, glyc-
erin, mudi an

Tt cac thi nghiém xac dinh pham vi &nh hudng
clia cdc yéu t6 thi nghiém, gia tri ma héa vi ma
tran ctia thi nghiém téi wu ty 1é sorbitol, glycerin
va mubi an duge thé hien trong Bang 5 va 6.

Bang 5. Gia tri ma héa céc thong s6 thi nghiem téi
uu ty 1é sorbitol, glycerin va mudi an

Gia tri ma hoa

Bién doc lap

-1 0 1
x1: TY 1& sorbitol (%) 35 4 45
xo: T¥ 1 glycero (%) 1,5 2 25
xa: T9 16 mubi an (%) 32 34 36

Két qua thu dugc tit 15 thi nghiem da dugc
xtt 1y bing phan mém théng ke JMP, tit d6 xac
dinh duge mbi tuong quan gita cac yéu td ty lé
sorbitol, glycerin va mudi an v6i hoat do nude ciia
sén pham, dong thai xay dyng duge phuong trinh
hoéi quy va dy doan cac thong s6 clia cac yéu tb
cho hoat do nude ciia san pham thit ciru sdy déo
13 t6i wu. Sy tuong quan gitta hoat do nudc san
pham ctia mo hinh va thuc té duge thé hien trong
Hinh 6.

Gia tri R? ctia mo hinh 1a 0,98; cho thay
hoat do6 nuéc sdn pham thuc té v mo hinh c6
sy tuong quan v6i nhau. Ching toi két luan 1a
phuong trinh héi quy c6 mic do tuong thich
kh4 cao, & do tin cay 95%. Qua xit 1y théng
ké, cho thiy tac dong clia ty 1& sorbitol, glyc-
erol, mudi an c6 anh huéng quan trong dén do
am ciia san pham c6 va c6 § nghia théng ke (P
< 0,05). Sau khi loai boé nhitng yéu t6 khong
c¢6 anh hudng quan trong, ching t6i c6 dugc
phuong trinh hdi quy: y = 0,691 - 0,039x; +
0,0135x2 + 0,0125x3 - 0,02675x1x2 - 0,01775X2X3
+ 0,013875x2 - 0,028125x2 + 0,012375x2. Trong
d6: y 1a hoat do nudc (aw) clia thit citu say déo
(%), x1 (t¥ le sorbitol), x5 (t3 1& glycerin) va x3
(ty lé mudi an).

M5 hinh x4ac dinh dugce cho thiy hoat do nuéc
ctia san pham phu thuoc, bi &nh hudng nhiéu vao
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Hinh 5. Bién thién 4&m do clia sin pham theo thoi gian siy tng véi ty 1é glycerin khac nhau.

ty lé sorbitol, glycerin, mudi #n, ding v6i nhan
dinh ctia Sikorski & ctv. (1976); Shenouda (1980),
mubi an 13 mot yéu té6 Anh hudng dén hoat do
nuéc clia san pham trong qua trinh siy, mudi
lam protein bién tinh tao thuan lgi cho st khuéch
tan ctia do am tit nguyen lieu trong qué trinh say
(Nketsia-Tabiri & Sefa-Dedeh, 1995).

Dy doan gia tri tdi wu clia cidc yéu td thi

nghiém: Sy tuong tac clia cac yéu t6 khao sat (ty
lé sorbitol, glycerol, mudi #n) duge biéu dién qua
dudng dong miic duge thé hien ¢ Hinh 7. Chiing
toi chon dugc cac ty 1é sorbitol, glycerol, mudi &n
t6i wu cho qua trinh say 1 4,37% sorbitol, 1,93%
glycerol va 3,4% mubi @n, san pham c6 hoat do
nudce la 0,67.

Kiém ching gia tri t6i wu tit mo hinh thuc
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Bang 6. Ma tran ciia thi nghiém t6i wu ty 1é sorbitol, glycerin va mudi an

TT Ma tran Sorbitol (%) Glycerol (%) Mubi (%) aw
1 0 4 2 3,4 0,685
2 0 4 2 3.4 0,693
3 +0- 45 2 3,2 0,663
i 0+ 1 15 3,6 0,694
5 04+ 4 2,5 3,6 0,69
6 04 4 2,5 3,2 0,692
7 0+ 3.5 P 3,6 0,749
8 +0+ 4,5 2 3,6 0,702
9 0 A 2 3.4 0,695
10 --0 3.5 15 3.4 0,682
11 40 3.5 2.5 3.4 0,758
12 0-- 4 15 3,2 0,625
13 0 45 2.5 3.4 0,618
4 -0 3.5 2 3,2 0,755
15 40 45 15 3.4 0,649

- nghiém: T cic ty 1é sorbitol, glycerol, mudi &n
0,757 Rl t6i uu clia san pham thit citu siy déo duge xac
] T dinh bang phuong trinh ctia md hinh bé mat dap
= o7 . ting, ching toi tién hanh thyc nghiem dé kiém
= 1 o ching lai cac thong s6 tdi wu, chiing minh tinh
0.65- .- < xac thuc ctia mo hinh. Ching t6i thue nghiem
{1 < trén cac thong sé tdi wu véi 3 lan lap lai, lay gia
0.6+ : | : . tri trung binh, két qua dugc trinh bay & Bang 7

0.6 0,65 0.7 0,75

va 8.
¥ Predicted P=0,0006
RSq=0,98 RMSE=0,0088

Bang 7. Két qua kiém ching gid tri do6 am thuc
nghiém clia qué trinh siy thit cttu

Hinh 6. Biéu do tuong quan giita hoat do nudc san —
Hoat do nudc san

pham tng v6i mo hinh va thuc té. Tham s6 thong ke . >
pham thuec te
Honz vert Factor Current X 1 0,655
S @ e gt 2 0,638
o o mud 34
Respones Contour Current¥ Lo Limit  HILimit 3 0,649
—Y Q57 05700102 a5 .
= Hoat do nuéc 0,647
SD 0,009

z Bang 8. Kiém chiing gia tri t6i wtu tit mé hinh
E bing thuc nghiém

Diéu kien
Mo hinh Thuc té
Hoat do nudc san 0,670 0,647

- Bién doc lap

1I52.5 ave H ake a5 phf;m (aW)
— D5 lech chuan (SD) 0 0,009
Hinh 7. Dudng dong mic biéu dién tuong quan gitta
hoat do nudc thit ciru siy déo va ty 1& sorbitol, glyc- Két qua cho thiy hoat do san pham thit ciru
erol, muoi an. sdy déo c6 sy khac biét giita mo hinh va thyc té

13 3,38% nho hon 5%, nén mo hinh cé gia tri thyc
tién va c6 thé 4p dung vao thuc té san xuat.
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4. Két Luan

Thit cttu sdy déo 1a mot sdn phadm méi, cac
thong s6 kj thuat cia qui trinh san xuét can dude
nghién cttu, trong dé qua trinh siy quyét dinh
quan trong dén chat lugng clia sin pham. Két
qud nghién cttu di x4c dinh dudc qua trinh siy
t61 wu dé ap dung trong thuc té san xuét, do6 la:

Ché do sy t6i uu dua vao san xuét véi nhiét
do say 56°C, thai gian sdy 210 phit & téc do gié
0,24 m/giay.

Ty lé sorbitol, glycerol, mudi &n tdi wu cho
qué trinh sdy 1 4,37% sorbitol, 1,93% glycerol
va 3,4% mudi an.
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