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TOM TAT

Cay c¢6 lao (Chromolaena odorata) la thuc vat phd bién ctia Viet Nam
chita nhidu hop chét cé hoat tinh sinh hoc. Nghién ctu s dung ethanol
lam dung moi dé trich ly flavonoid, nhém hop chat tu nhien giau hoat
tinh sinh hoc, tit cdy cd lho. Cac thong s6 khdo sat ciia nghién ctu
bao gdm ti 1& nguyén lieu/dung moi, nhiét do va thdi gian chiét. Ham
lugng flavonoid cao nhat thu dude khi sit dung ethanol c6 nong do 70%
véi ti 1¢ nguyen lieu/dung moéi 14 1:200 g/ml, nhiét do chiét 50°C va
thoi gian 2 gio. Bén canh d6, tiém ning khang khuan ctia dich trich
va gel (bd sung dich trich) da duge khao sat va két qua chi ra tiém
nang khang khuan ctia sin pham trén 3 ching vi khudn Staphylococcus
aureus, Salmonella v Escherichia coli. Nghién ctu nay cho thay loai
thuc vat hoang da nay c6 thé 1a ngudn cung cip khang khuan tu nhien tét.

Vi Thiy Anh
Email:
vuthuyanh@hcmuaf.edu.vn

1. Dat Van Dé

Cay c6 lao (Chromolaena odorata (L) King va
Robinson Asteraceae) la mot cay 6 dai lau nam
c6 nguon goc tit Trung va Nam M§. Sau nay
dugc dua vao cac vung cé khi hau nhiét déi la
Chau Phi, Chau A vA nhiéu noi khéac tren thé
giéi (Bhuyan & ctv., 2019). Chi Chromolaena
(ho Asteraceae) duge xép vao trong nhitng loai
thiie vat lau doi nhat, chi nay bao gom 175 loai
cay bui vad thdo moc. Véi sy xam lan va phat
tricn nhanh chéng ctia ching da gay ra nhiing
de doa va gay trd ngai trong trong trot, chan
nuo6i, phong chong héa hoan va anh hudng dén
hé sinh thai tu nhién,...tuy nhién khong thé pht
dinh nhing dugc tinh ¢6 ich clha ching trong
linh vie y hoc va sitc khoe con ngusi. Olawale
& ctv. (2022) da bao cao vé cac sy hien dien
cac hop chat c¢6 hoat tinh sinh hoc trong cay cé
nhu flavonoid, alkaloid, cac acid béo va saponin.
Céc thanh phan sinh hoc da ké trén la cac hgp

chat giau tiém nang khang khuan (Yaouba &
ctv., 2017), chita lanh vét thuong (Vijayaragha-
van & ctv., 2017), chéng ung thu (Kouamé &
ctv., 2013), gidm dau (Cahyo & ctv., 2021), chong
viem (Owoyele & ctv., 2005), chéng dai théo
dudng va duc thiy tinh thé (Onkaramurthy &
ctv., 2013), ngan ngira rdi loan lipid mau (Ifeana-
cho & ctv., 2021), giam doc tinh cho phdi gay
ra bdi doxorubicin (Ikewuchi & ctv., 2021). Bén
canh do, cac flavonoid ciing 1a thanh phan khong
thé thiéu trong mot s6 my pham va dudc pham
(Tungmunnithum & ctv., 2020). Mot s6 nghién
cttu khac ciing chi ra ring hgp chat sinh hoc
tt Chromolaena odorata (L) King va Robinson
Asteraceae c6 thé duge tng dung trong linh vite
moi truong dé loai bé mau mau tim tinh thé ra
khéi nuée (Soosai & ctv., 2022) .

Nghién cttu nay, khao sat cac yéu t6 Anh hudng
dén qua trinh trich ly flavonoid nhu dung moi, ti
le dung moi/dich chiét, nhiét do, thoi gian, tir d6
dua ra cac két qua nham nang cao higu suat trich
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ly va tim duge cac diéu kién trich ly tdi vu. Ngoai
ra, hoat tinh khang khuan tit dich chiét cay co lao
ciing dugce ching toi dé cap trong bai bao céo nay
v6i hai phuong phap khuéch tan dia va phuong
phap xac dinh duong cong chét phu thuoc thoi
gian (time kill-curve). Cudi cting di dén phoi ché
gel ing dung trong khéng khuan.

2. Vat Liéu va Phuong Phap Nghién Cdu
2.1. Vat liéu
2.1.1. Cay co lao

Nguyeén lieu cay c6 lao (Chromolaena odor-
ata (L.) King va Robinson Asteraceae), duge thu
mua tai Khanh Hoa loai bé cadc phan thia, bui
ban, dat... Sau doé nguyén licu sé duge ria sach
va sy kho trong ti say véi nhiet do khodng (40
—45°C + 3°C) dén khi am do dat 8 - 10%, sau
khi sdy nguyen li¢u, cit nhd, déng goi, hut chan
khong va bao quan & nhiét do mat, dung cho cac
thi nghiém tiép theo.

2.1.2. Héa chét

Cac hoa chat st dung trong phan tich bao
gom Ethanol 99,7% (Xilong-Trung Quéc); chat
chudn Quercetin (Himedia-An Do); CH3COOK
(Xi long-Trung Quéc) va AlCI3 (Xilong-Trung
Qubc), Nutrient Agar (An D), NaCl (Xilong-
Trung Qudc).

2.2. B4 tri thi nghiém

Khéo sat 4nh hudéng ctia diéu kieén trich ly
flavonoid bang phuong phap ngam chiét.

Nguyén liéu cay c6 lao sau khi x li rira sach,
say kho va bao quan cho cac thi nghiém tiép theo.
Can 0,25 g nguyén liéu ¢6 lao, cho thém dung moi
c6 nong do, ti 1é nguyeén lieu/dung moi theo timg
khéo sat. Dung dich dugc 0 trong bé 6n nhiét
G thoi gian va nhiét do trich ly khac nhau. Sau
dé6 dich trich duge dem di ly tdm & 5.200 vong
5 phit bang méy ly tam lanh Hermle (Z-326K,
Dtic). Sau d6 loc thu dich, ba dugce trich ly 1an 2
v6i cting luong dung moi. Thu tat ci dich sau céc
lan trich ly va tién hanh dudi dung moi dén khi
dich con 50 mL. Tién hanh xac dinh ham lugng
flavonoid ctia dich trich ly theo phan ting tao mau
v6i AlCl;3.

Thyc hién khdo sat cic yéu t6 anh hudéng dén
ham lugng flavonoid: khdo sat loai dung moi

(ethanol, nuéc), nong do dung mai (60%, 70%,
80%), ti 1é nguyén ligu/dung moi (1:50, 1:100,
1:200), nhiet do (40°C, 50°C, 60°C), thdi gian 0
(1 gio, 2 gio, 3 gio). Mdi thi nghiem duge lap lai
3 lan. Céc bo tri thi nghiem duge mo phéng nhu
Hinh 1.

2.2.1. Thi nghiém 1: Khao sat &nh hudng ctia dung
mdi trich ly dén ham lugng flavonoid trong
dich trich

Thi nghiem 1 yéu t6 1ap lai 3 lan hoan toan
ngau nhién. Yéu t6 thi nghiém: nuée va ethanol
dugc 1ap lai 3 1an trong cac khoang thoi gian khac
nhau.

Cach tién hanh thi nghiéem: Can 0,25 g mau
kho cay c¢o lao, xay nhuyén sau d6 dua vao moi
mau ethanol véi nong do 80% va ti 1& nguyéen
ligu/dung moi (g/mL) 1:200, & diéu kien 50°C
trong 1 gid. Sau doé loc thu dich, ba duge trich ly
lan 2 v6i cling luong dung moi. Thu tat ci dich
sau cac lan trich ly va tién hanh dudi dung moi
dén khi dich con 50 mL. Tién hanh xac dinh ham
lugng flavonoid cta dich trich ly.

Chi tieu theo doi: ham lugng flavonoid. Phuong
phap danh gia: Xac dinh ham lugng flavonoid
theo Chang & ctv. (2002) nhu muc 2.3.2. Xéc
dinh ham lugng flavonoid tong (TFC).

2.2.2. Thi nghiém 2: Khao sat Anh hudng ciia ndong
do6 va ti l1& nguyén liéu/dung méi dén ham
lugng flavonoid trong dich trich

Thi nghiém 2 yéu t6 lap lai 3 lan hoan toan
ngau nhién. Yéu t6 thi nghiém: nong do (60%,
70%, 80%), ti 1& nguyen lieu va dung mai (1:50,
1:100, 1:200).

Céach tién hanh thi nghiém: Can 0,25 g mau
kho cay c¢o6 lao, xay nhuyén cho dung moi vao
moi mau. Tiép theo d6 ching ta dua vao quy
trinh trich ly & cac diéu kién khac nhu:

e O ndng do 60% va ti le nguyen lieu/dung moi
(g/mL) 1:50, 1:100, 1:200.

e O ndng do 70% va ti 1¢ nguyen lieu/dung moi
(g/mL) 1:50, 1:100, 1:200.

e O ndng do 80% va ti 1¢ nguyen lieu/dung moi
(g/mL) 1:50, 1:100, 1:200.

Sau d6 loc thu dich, ba dugc trich ly lan 2 véi
cing lugng dung moi. Thu tat ca dich sau cac
lan trich ly va tién hanh dudi dung méi dén khi
dich con 50 mL. Tién hanh xac dinh ham luong
flavonoid cta dich trich ly.
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Chromolaena odorata (L.) King et Robinson
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Hinh 1. Mb ta& bd trf thi nghiém.

Chi tiéu theo déi: ham lugng flavonoid. Phuong
phép danh gia: Xac dinh ham lugng flavonoid
theo Chang & ctv. (2002) nhu muc 2.3.2. Xéc
dinh ham lugng flavonoid tong (TFC).

2.2.3. Thi nghiém 3: Khao sat Anh hudng cta thaoi
gian va nhiét do dén ham ludgng flavonoid
trong dich trich

Thi nghiém 2 yéu t6 lip lai 3 lan hoan toan
ngau nhién.

Yéu t6 thi nghiem: Nhiet do (40°C, 50°C,
60°C), thoi gian (1 giv, 2 gio, 3 gid). (dung moi
dugc st dung & thi nghiem 1, nong do dung
moi duge st dung & thi nghiém 2, ti 16 nguyén
lieu/dung méi duge st dung & thi nghiém 2).

Cach tién hanh thi nghiéem: Can 0,25 g mau
kho cay c¢oé lao, xay nhuyén cho dung moi vao
mdi mau. Tiép theo d6 ching ta dua vao quy
trinh trich ly & cac diéu kién khac nhu:

e O nhiet do 40°C trong 1 giv, 2 giv, 3 gidv.
e O nhiet do 50°C trong 1 giv, 2 giv, 3 gid.
e O nhiet do 60°C trong 1 giv, 2 giv, 3 gid.
Sau d6 loc thu dich, ba dudc trich ly lan 2 vdéi

ciing luong dung moi. Thu tat cad dich sau céc
lan trich ly va tién hanh dudi dung méi dén khi

dich con 50 mL. Tién hanh x4c dinh ham higng
flavonoid ctia dich trich ly.

Chi tiéu theo do6i: Ham lwgng flavonoid.
Phuong phap danh gia: Xéac dinh ham lugng
flavonoid theo Chang & ctv. (2002) nhu muc
2.3.2. Xac dinh ham lugng flavonoid tong (TFC).

2.2.4. Thi nghiém 4: Chuédn bi gel tir dich cay cé
lao

a. Lua chon liéu lugng

Dé xac dinh liéu lugng t6i wu ciia cong thiic
gel. Hai tiéu chi quan trong bao gom nong do va
kha nang khang khuan ctia gel tit dich trich cay
¢6 120 6 cac nong do khac nhau.

b. Coéng thic gel boi

Cong thitc phdi ché gel cay cé lao da duge
chuan bi dé nghien cttu vé hieu qua khang khuan
ciia gel. Quy trinh chuan bi cé sita doi phan nhd
so v6i nghién ctdu trude day ctia Ebrahimi & ctv.
(2020). Téng hop 60 mL gel dugc tién hanh nhu
sau: 38 mL dich trich & cdc ndong do khac nhau
(60%, 70% & 80%) dugc do vao becher dung tich
100 mL, sau d6 them vao 7,5 mL glycerin (chat
giit am trong my pham), (Becker & ctv., 2019).
Khuay hén hgp bao gom glycerin va dich trich
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lien tuc & nhiét do phong, tiép dén cho 4,5 mL
chat nhii héa Tween 80 (Polysorbate 80). Mot
lugng vita du natri hydroxit 10% duge thém vao
dé diéu chinh pH cudi cting thanh 6. Cudi ciing,
10 mL nuéc duge them vao dé tao thanh dung
dich thé tich 60 mL, khudy diéu dén khi hén hgp
trong va dat dugc gel dong nhat.

2.2.5. Khao sat kha nang khang khuin cta dich
chiét cay cé lao

Ngay cang c6 nhiéu nhién cttu quan tam dén
viéc phat hién ra cac hgp chat c6 vai tro khang
khuan tit cac cay thube, thdo duge (Sieberi &
ctv., 2020). D& c¢6 khéo sat chi ra rang ¢6 50 chiét
xuat tit thyc vat cé kha nang khang khuan (Za-
zharskyi, 2019). Trén thyc té thi c6 nhiéu chiét
xuat tit thuc vat c6 kha nang khang khuan nhung
chua duge kham pha. Trong bai viét nay, kho sat
ve kha nang khang khuan tit dich trich cay co lao
da duge thyc hién. Khao sat nay duge thyc hién
tai phong thi nghiém vi sinh Khoa cong nghé Hoa
hoc va Thyc pham, Truong Dai hoc Nong Lam
TP.HCM.

Chuan bi mau: St dung dich chiét cay cé lao
dugc trich ly theo cac diéu kién t6i uu da khéo sat.
Hoat héa cac chiing vi khuan trong éng nghiém
chita 1 mL mo6i trudng nutrient agar, nuoéi cay
trong ti am 37°C trong 24 gio. Hat 50 pL dich
mau & nong do 70% vao cac giéng da duge chuan
bi ¢6 dudng kinh 6 mm. Cac nghiém thic sé duge
lap lai 3 1an. Cac dia thach sé duge 1 6 37°C trong
vong 24 gic. Quan sat, do duong kinh vong khang
khuan.

Cac thi nghiém khéo sat hoat tinh khang
khuan trong nghién ctu nay duge thyc hien dya
trén phuong phap khuéch tan dia thach, trén
ba chiing vi khuan, bao gdom: Staphylococcus au-
reus, Escherichia coli, Salmonella. Nguyén tac
clia phuong phap khuéch téan dia thach (Balouiri
& ctv., 2016): chat thit sé khuéch tan vao thach
agar c6 chita chiing vi khuan thit nghiém. Miic
do nhay cam ctia vi khuan véi chat thir duge biéu
hién bang dudng kinh cac vong vo khuan theo
cong thiic sau:

Dkk (duong kinh vong khang khuan) = D — d

Trong do:

D: duong kinh vong vo khuan.

d: duong kinh 16 thach.

2.3. Phuong phap phan tich

2.3.1. Xay dung dudng chuin Quercetin

Pha dung dich quercetin 100 pg/mL trong con
80%. Tit dung dich chuan quercetin 100 pg/mL
tiép tuc pha ra cac dung dich c6 nong do lan lugt
12 0, 20, 40, 60, 80, 100 pig/mL. Ung véi méi ndng
do dung dich pha loang hit 0,5 mL cho vao 6ng
nghiém sau d6 thém vao 1,5 mL ethanol 95%,
0,1 mL AICl3 10%, 0,1 mL CH3COOK 1M va 2,8
mL nudc cat. Lac déu dé yen & nhiét do phong
30 phit. Do mau 6 budc séng 415 nM bang may
UV-vis (Spectro UV 11, Drc).

Tt két qua Hinh 2 cho thay trong khoang nong
do khao sat, do hap thu ting tuyén tinh theo
gia tri ciia ham lugng flavonoid & bude séng cuc
dai 415 nM. Tw dé phuong trinh dudng chuan
flavonoid dugc xay dung la y = 0,0051 + 0,006,
véi he s6 tuong quan R? = 0,9995.

0.6

y=0,0051x + 0,006
R*=0,9995

=
in

o
s

Dé hap thu (Abs)
(=) =]
[E¥) [F%]

o
=

<

0 20 40 60 80
Nong d Quercetin (ug/mL)

100 120

Hinh 2. Duong chuan flavonoid tinh theo tuong
duong quercetin.

2.3.2. Xac dinh ham lugng flavonoid tdng (TFC)

Theo (Chang & ctv., 2002), flavonoid tdng
dugc xéc dinh theo phuong phap quang phd theo
nguyén tic: flavonoid tao phitc mau vang véi
dung dich AICIl3. Cudng do mau ti 1é thuan véi
ham lugng flavonoid dugc xac dinh & budc séng
415 nM. Quercetin dude dung lam chit chuan
tham chiéu. Lay 0,5 mL dich chiét cay cé lao da
dugce pha loang thich hop cho vao 6ng nghiem sau
dé them vao 1,5 mL ethanol 95%, 0,1 mL AlCl3
10%, 0,1 mL CH3COOK va 2,8 mL nuéc cat. Lac
déu dé yén & nhict do phong 30 phit. Do mau &
buéde séng 415 nM. TFC trong mau dugce tinh nhu
sau:
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TFC = (a x V x n)/m x 1073 (mg/g, vat chat
kho (vek))

Trong doé:
a: ham lugng flavonoid xac dinh tu duong
chuan (pg/mL).

V: tong thé tich dich chiét (mL).
n: hé s6 pha loang

m: khdi lugng mau (g)
2.4. X1t 1i sb liéu

Céac thi nghiém hai yéu t6 duge lap lai 3 lan.
Két qua trinh bay 1a gid tri trung binh £ do lech
chuan. Dit lieu dugc kiém tra bing phan mém
SPSS. Phan tich phuong sai (ANOVA) va chénh
lech it ¢6 ¥ nghia nhat (LSD) dugc thuc hién so
sanh gia tri trung binh & mic 0,05.

3. Két Qua va Thao Luan

3.1. Khao sat anh hudng ctia dung méi trich ly
dén ham lugng flavonoid trong dich trich

Viéc lya chon dung moi trich ly 1a yéu t6
chinh trong hau hét cic phuong phap chiét xuat
(Chaves & ctv., 2020). Két quéa thi nghiém anh
huéng ctia dung moi trich ly dén ham lugng
flavonoid trong dich trich dugc thé hien ¢ Hinh
3. X1t ly théng ké cho thay mau kho cay cb lao
trich ly flavonoid st dung dung moi ethanol ting
dang ké so v6i mau st dung dung moi trich ly
1a nuGe (P < 0,05). Dung moi ethanol duge biét
la loai dung moi ¢6 tinh phan cyc va hoa tan
cao nén c6 kha ning hoa tan hau hét cac hop
chat sinh hoc trong mau. Etanol gom nhém -OH
phan cyc va nhém -CH,-CHj3 khong phan cuyc,
tinh chat nay gitp kha nang phan tach flavonoid
ra khéi mau ctia ethanol cao hon nuée (Niawanti
& ctv., 2019). Hon nita mot bao céo truée day chi
ra rang viéc chiét xuat cac hop chat phenolic néi
chung va céac flavonoid néi riéng dé hoa tan trong
dung moi httu co hon 1a nude (Kim & Lee, 2002).
Cu thé, ham lugng TFC dat dugc khoadng 29,97
+ 0.700 (mg/g, vck) dbi v6i mau st dung dung
moi trich ly 14 ethanol, trong khi ham lugng nay
clia mau st dung dung moi trich ly 1& nude chi
dat khoang 17,54 + 0,718 (mg/g, vck). Hay noéi
cach khéc, ham lugng flavonoid trong méu trich
ly bang dung moi 1a ethanol gap 1,71 lan so mau
trich ly bang dung méi 1a nude. Nhu vay, st dung
dung mai trich ly 1a ethanol tich ciic dén dén hiéu
suat trich ly flavonoids tit cay c6 lao. Chiét xuat

bang ethanol dat hiéu suit t&t hon so véi nuée va
methanol cling dugc béo céo trude day bdi Gonfa
& ctv. (2020), nghién cttu da chi ra higu suét chiét
suat cao nhat khi sit dung ethanol 80%, tiép do
14 methanol 80% va cudi cung la nude. Vi vay,
dung moi ethanol duge st dung cho cac nghién
cttu tiép theo.

o
=

A ' 3
Lanl

Ham lwong TFC (mg/g, vek)
J,
H

Ethanol Nudc

Dung moi

Hinh 3. Anh hudng ctia dung moi trich ly dén

ham lugng hdp chét sinh hoc trong dich trich.

TFC: total flavonoid concentration (ham lugng
flavonoid tong s6); vck: vat chat kho.

3.2. Khao sat anh huéng ctia néng d6 ethanol
va ti 1& nguyén liéu/ dung mdi dén ham
lugng flavonoid trong dich trich

St két hop nuéc va dung moi hitu co sé tang
tinh phan cyc cia dung moi tu dé cai thién hiéu
suat chiét xuat doi véi cac hop chat hoa tan cao
trong dung moi hitu co va nude (Hapsari & ctv.,
2022). Két qua xit 1y thong ké va Hinh 4 cho thay
anh hudng cila nong do ethanol dén ham lugng
flavonoid c6 ¥ nghia vé mat thong ke (P < 0,05).
Khi tang nong do hiéu qua trich ly ham lugng
flavonoid tang tuyén tinh tit nong do 60% dén
70% va ham luong flavonoid thu duge cao nhat
& nong do 70% 1a 48,50 £ 0,195 (mg/g, vck). Xu
huéng gidm ham lugng flavonoid nay cé thé lien
quan dén sy hoa tan cac flavonoid trong hén hop
ethanol/ nuéc do sy thay ddi sy phan cuyc ciia
dung mai trich ly. Néi mot cach cu thé ring hing
s6 dién moi ciia nuéc cao lam cho do phan cyc
ctia hén hop thay doi theo phan tram dung moi
(Ghasemzadeh & ctv., 2018).

Ngoai nong do ethanol thi ti le dung
moi/nguyén ligu cling 1a yéu t6 dnh hudng tric
tiép dén kha nang trich ly ham lugng flavonoid.
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Gifta cac cau tit trich ly trong nguyén liu va dung
moi trich ly c6 sit chénh léch gradient nong do va
day chinh la dong lyc chinh cla qua trinh trich
ly, khuéch tan chinh 13 co ché chinh dé giai thich
su van chuyén chat tan beén trong té bao thuec vat
ra dung moi, co ché nay gitip qua trinh phan tach
cic cau tir trich ly vao dung moi dién ra nhanh
va hiéu qua hon. Dya vao Hinh 4 ta thay sau khi
khéo sat ¢ cac moce ti le 1/50, 1/100, 1/200 ham
lugng flavonoid tang dan va dat hiéu qua cao nhat
4 ti 1é 1/200. Didu nay c6 thé giai thich dya trén
nguyén tac truyeén khdi, viec st dung ti lé dung
moi nguyén liéu cao hon dan dén nong do gradi-
ent cao hon, khuéch tdn dugdc ting cudng va tang
hiéu qué trich ly (Guenneau & Puvirajesinghe,
2013).

Vi vay, hiéu qua trich ly cao nhat doi v6i nong
do va ti 1e nguyen lieu/dung moi 1a 1/200 va nong
do ethanol dugc chon 1a 70%.
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Hinh 4. Anh hudng ciia ndng do va ti lé nguyén
liéu/dung mai dén ham lugng hgp chat sinh hoc
trong dich trich. TFC: total flavonoid
concentration (ham lugng flavonoid tong s6);
vek: vat chat kho.

3.3. Khao sat Anh hudng ctia thdi gian va nhiét
d6 dén ham lugng flavonoid trong dich
trich

Thai gian va nhiét do anh huéng cao dén ham
lugng flavonoid. Két qua xit Iy thong ké va Hinh
5 cho thay anh huéng ctia thoi gian va nhiét do
anh huéng dén ham lugng flavnoid c6 y nghia vé
mit thong ke (P < 0,05). Cac moc thoi gian va
nhiet do dugc stt dung dé khao sat 1a 1 gio, 2 gio

& 3 gio va 40°C, 50°C & 60°C. Va cac yéu tb
¢6 dinh bao gom: khoi lugng bot ¢é lao 14 0,25 ¢
va thé tich dung moi sit dung trong téch chiét la
50 mL. Quan sat tit Hinh 5 ta thay ham lugng
flavonoid chiu anh hwéng bdi nhiet do va thoi
gian. Nhiét do gép phan lam ting kha niang hoa
tan va khuéch tan cac hgp chat, dong thoi cing
lam giam do nhét clia dung moi, tdng kha nang
truyen khéi va xam nhap ctia dung moi vao thanh
té bao thuyec vat, nhung ciing khong phai nhiét do
cang cao thi kha ning trich ly cac hop chét sinh
hoc cang t6t (Alide & ctv., 2020).
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Hinh 5. Anh hudng cta thoi gian va nhiét do
dén ham lugng flavonoid trong dich trich. TFC:
total flavonoid concentration (ham lugng
flavonoid tdng s6); vck: vat chat kho.

Thi nghiém dudgc thyc hién ¢ nhiét do 40°C cho
thay c6 sy gidm tuyén tinh ham lugng flavonoid
lan lugt 1a 44,67 (mg, vck) xudng con 43,18 (mg,
vck) tir 1 dén 3 gio. D6i véi thi nghiém & nhigt do
50°C va 60°C ham lugng flavonoid ¢é xu hudng
tang khi ting thoi gian tach chiét tit 1 gio dén 2
gio nhung gidm dan trong giai doan tir 2 dén 3
gio. Diéu nay c6 thé duge giai thich ring trong
thoi gian dai sé lam gidm ham lugng phenolic do
cac hop chat nay bi oxy hoéa khi tiép xic lau véi
céc yéu t6 moi truong nhu anh sang va oxy. Thai
gian va nhiét do t6i vu dude chon 1& & khao sat
2h, 50°C véi ham lugng flavonoid dat mtc cao
nhét 50,85 (mg, vck).
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Staphylococcus anreus

Salmonella

Escherichia coli

Hinh 6. Khao sat kha nang khang 3 chiing vi khuan tir dich trich cay cé lao.

Bang 1. Duong kinh vong tron khang khuan

Staphylococcus aureus

Salmonella Escherichia coli

Kich thuéc vong khang khuan (mm)

Dich trich ¢6 lao 28,5 + 4,8

25,3 £ 0,95 275 £ 2.3

3.4. Kha ning khang khuan ciia dich chiét cay
co lao

Dua vao két qua ¢ Hinh 6 khang khuan va Bang
1 cho thay dich trich cay c¢6 lao ¢6 kha niang khang
khuan cao & ba chiing vi khuan. Dich trich khang
khuan t6t déi véi chiing khuan Staphylococcus au-
reus hon cac chiing Salmonella, Escherichia coli.
Cu thé & chting khuan Staphylococcus aureus vong
khang khuan trung binh dat 28,5 + 4,8 mm,
Salmonella dat 25,3 + 0,95 mm va Escherichia
coli dat 27,5 + 2,3 mm. Vong tron tc ché cho
thay dang mong dgi hon so véi nhitng nghién cttu
truée day. Cu thé, Gogoi & ctv. (2020) da khéo
sat kha nang khang khuan ctia dich trich cay cé
120 ¢ mién Dong Bic An Do trén chiing Staphylo-
coccus aureus, két qua cho thay vong tron khang
khuan chi dat 4 so v6i nghién citu nay. So sanh
v6i mot nghién cttu khac béi Zhou & ctv. (2019),
vong tron tic ché vi sinh vat < 13 mm trén ca 2
ching S. Aureus va S. Paratyphi A st dung dich
trich vanilia va vé tt Quercus variabilis Blume
(Fagaceae).

3.5. Phéi ché thit kem bai da chita dich cay cé
lao

Sau khi phdi ché gel, quan sat thay gel tir dich
trich cay co lao (Hinh 7b) ¢6 mau ngé vang, cu thé
13 & nong do 70%. Cac bude tién hanh tiép theo

Hinh 7. a) Kha niang khang khuan tit gel cay
¢ 120 & cdc nong do khac nhau, b) Thanh pham
va mau sic sau khi diéu ché gel & nong do 70%.

bao gom: xac dinh kha nang khang khuan ctia
gel & cac nong do khac nhau. Déi véi thi nghiem
vé khéa nang khang khuan, lua chon wu thé nhat
& nong do 70% cho thay vong tron khang khuan
dugc tao ra 16n nhat déi v6i ching Escherichia
coli, tiép theo do 1a 80% va cudi cung 1a 60%.

4. Két Luan

Két qua nghién citu cho thiy ethanol 1a dung
moi thich hgp dé trich ly flavonoid tit cay cd
lao. Nghién citu da khao sat cac yéu to trich ly
anh hudéng dén ham lugng flavonoid (ti 1é nguyen
lieu/dung moi, nong do, nhiet do, thoi gian). Cac
gid tri trich ly cho thiy ham lugng flavonoid
tit cay c6 lao cao nhat nhu sau: ti 1@ nguyen
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lieu/dung moi 1:200 g/mL va nong do ethanol
70% 1a 48,50 £ 0,195 (mg/g, vck), nhiet do 50°C
va thoi gian 2 gio la 50,85 + 0,266 (mg/g, vck).
Dua vao két qua khang khuan ctia nghién ciu
cho thay dich trich cay co lao c¢6 kha ning khang
khuan t6t nhat déi véi ching khuin Staphylo-
coccus aureus vong khang khuan trung binh dat
(28,5 & 4,8 mm). Nghién cttu phdi ché gel tir dich
trich cay cé lao va tién hanh thi nghiém vé kha
ning khang khuan ciia gel, & nong do dich chiét 1a
70% cho thay vong khang khuan duge tao ra lén
nhat déi v6i chimg FEscherichia coli. Tt két qua
ctia nghién citu nay c6 thé kién nghi xu huéng st
dung chiét xuat tit cay co6 lao tao ra cic sin pham
tir thien nhién bdi tac dung khang khuan tot. Tan
dung ngudn nguyén liéu thién nhién hoang dai, ré
tién, dé ing dung cho nhiéu linh vuc khac nhau
trong nghién cttu va cudc séng.

Loi Cam Doan

Ching t6i cam doan bai bdo do nhom tac gia
thire hién va khong c6 bat ky mau thuan nao giita
céc tac gia.

L3i Cam On

Chan thanh cam on Truong Dai hoc Nong Lam
Thanh Phé Ho6 Chi Minh da hé trg kinh phi thyc
hién dé tai ma s6 CS-SV22-HHTP-01.
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